











towe wrzesnia. W obrocie znajduja si¢ zarowno owoce mate, z delikatng skorka
jak i wigksze, przeznaczone do przetwdrstwa. Owoce po zbiorze sortuje si¢
i schladza. Im mniejsze owoce tym szybciej traca turgor i dlatego tacki z cuki-
nig owija si¢ folig np. termokurczliwa. Owoce klasyfikuje si¢ wedtug dtugosci
(7-14 cm, 15-21 cm, 22-30 cm) i wedtug wagi (50-100 g, ponad 100 do 225 g,
225-450 g). Wyrdznia si¢ 2 klasy jakosci owocow. W pierwszej klasie znajduja
si¢ owoce typowe dla odmiany, dobrej jakosci i ksztaltne. Do drugiej zaliczamy
owoce zakrzywione, odbiegajace od typowego koloru skorki, z zabliznionymi
peknigciami. Owoce z objawami choréb lub zerowania szkodnikow i niespet-
niajace wymagan klasy drugiej nie nadaja si¢ do obrotu handlowego.

Starsze owoce cukinii mozna przechowywac do 4 tygodni w niskiej tempe-
raturze (5-7°C) i 85-95% wilgotnos$ci powietrza. Odpowiednio owoce najmtod-
sze, o dlugosci ponizej 15 cm przechowuje si¢ do 2 tygodni przy zachowaniu
wilgotnosci 95-98% i w temperaturze 6-10°C. Odmiany tworzace owoce kolo-
ru zielonego przechowuja si¢ zwykle lepiej od zottych.

Fot. 8. Cukinia na sciotce PP Agro
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Kawon

Uprawa kawona, znanego rowniez jako arbuz, jest u nas ciggle uwazana za
zawodng ze wzgledu na wysokie wymagania termiczne. Liczne do§wiadczenia
oraz proby produkcji na szersza skale wykazaly jednak, ze przy doborze odpo-
wiednich odmian mozna osiagna¢ zadowalajace wyniki nawet w latach niezbyt
cieptych. Zabiegiem, ktory bardzo istotnie wptywa na plon, jest $cidtkowa-
nie gleby czarng folig lub widkning potaczone z przykryciem roslin wtokning
w poczatkowym okresie wzrostu. Bardzo dobre wyniki daje takze okresowa
uprawa w tunelach niskich i wysokich. Owoce arbuzéw zawieraja duzo cukrow
prostych, ale takze sa bogatym zrodtem likopenu.

Odmiany

Do uprawy zalecane sa odmiany o krétkim okresie wegetacji. Przy ich wy-
borze nalezy pamigtac, ze kawon moze wytwarzac trzy rodzaje kwiatow: me-
skie (na dtugich szyputkach), zenskie (z owtosiong zalaznig w formie matego
zawiazka) i obuptciowe. Kwiaty zenskie tworza si¢ gldwnie na koncach pedoéw
gtéwnych i I rzgdu. U odmian wezesnych kwiaty znajduja si¢ czgsto blizej pod-
stawy pedow. W naszych warunkach pod ostonami najlepiej udaja si¢ odmiany
faczace cechy wczesnosci oraz dojrzewajace w umiarkowanych temperatu-
rach. Sg to polskie odmiany Bingo i Rosario F1 (fot. 9) o czerwonym migzszu
i Janosik (fot. 10) o migzszu z6ttym, a takze odmiany: Sugar Baby, Pannonia
F1, Jenny F1, Red Star F1, Crysby F1. Do uprawy nadaja si¢ takze odmiany
wywodzace si¢ z naszej strefy klimatycznej (wegierskie — Korai Kincs, Ket-
skemet i ukrainskie — Ogoniok i Skorospielka Charkowskaja).

Fot. 9. Odmiana
i Rosario F1




Fot. 10. Odmiana Janosik

Wymagania klimatyczne i glebowe

Do kietkowania nasion kawona jest potrzebna temperatura co najmniej
14-16°C. Jako minimum do prawidlowego wzrostu roslin przyjmuje si¢ 15°C,
a za optymalng temperaturg¢ powietrza 28-30°C. Przy temperaturze wyzszej
niz 35°C obserwuje si¢ przyspieszony wzrost, ale op6zniony rozwdj roslin.
Pod ostonami zaleca si¢ utrzymywanie temperatury powietrza i gleby wyzszej
niz 24-25°C. Szczegdlnie niebezpieczne sa wahania temperatury (wigksze niz
8°C) i niska temperatura gleby, ktére sg czesto przyczyng opadania kwiatow
1 zawigzkow.

Kawon wymaga intensywnego $wiatta bezposredniego i dlugiego oswietle-
nia dobowego. Nie znosi zacienienia, chociaz lepiej rosnie i owocuje w zacisz-
nych miejscach (np. w sgsiedztwie stonecznikow).

Ze wzgledu na glebokie korzenienie si¢ kawon jest odporny na okresowsa
suszg. Wymaga wysokiej wilgotnosci gleby w czasie intensywnego wzrostu
owocow. W czasie dojrzewania owocoOw wskazane jest wstrzymanie nawadnia-
nia, co sprzyja syntezie wigkszej ilosci cukrow prostych (fruktozy) oraz szyb-
szemu dojrzewaniu.

Podobnie jak inne warzywa dyniowate, kawon ro$nie najlepiej na glebach
prochnicznych o pH 5,56, zasobnych w sktadniki pokarmowe, na stanowisku
po zbozach, wieloletnich roslinach motylkowych oraz na nowinach. W ptodo-
zmianie warzywniczym dobrym przedplonem sga pomidory, papryka, kapust-
ne, a bezposrednio w tym samym sezonie satata lub rzodkiewka. Po sobie ka-
won pozostawia pole czyste od chwastéw i w dobrej strukturze bedac dobrym
przedplonem dla innych warzyw.
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Przygotowanie pola i nawozZenie

Ze wzgledu na wytwarzanie duzej biomasy kawon ma wysokie wyma-
gania pokarmowe. Najbardziej polecana jest uprawa na podtozach organicz-
nych lub glebach nawozonych duzg dawka obornika (40 t/ha), ktérg wpro-
wadza si¢ do gleby wraz z orka przedzimowa. Inng czasem praktykowang
metodg nawozenia organicznego jest umieszczanie po 5—7 kg/rosling nawo-
zu organicznego w miejscach sadzenia lub w wykopanych rowkach wyzna-
czajacych rzedy.

Nawozenie mineralne najlepiej jest przeprowadzi¢ wedtug wynikow anali-
zy gleby. Standardowo zaleca si¢ nastgpujace dawki na 1 ha uprawy: N 100 kg
(Bioilsa, Humistar); P,O, 50 kg (mielone fosforyty, mgczka bentonitowa); K,O
200 kg (siarczan potasu), podobnie jak w uprawie ogorkow.

Glebe przed uprawa kawona nalezy jesienig gteboko zaorac, a wiosng upra-
wi¢ kultywatorem i brona, wysiewajac nawozy fosforowe i potasowe. Po ze-
braniu przedplonu z pola konieczna jest ponowna uprawka spulchniajaca glebe,
polaczona z nawozeniem azotem i korygujacym braki fosforu i potasu. Nawo-
zenie wapniem powinno si¢ prowadzi¢ podobnie jak w przypadku ogorkow.

Produkcja rozsady

Kawony na wczesny zbior uprawia si¢ wytacznie z rozsady produkowa-
nej w pomieszczeniach ogrzewanych. Nasiona przed siewem mozna podkiet-
kowa¢ w temperaturze 30°C przez 24-36 godzin na wilgotnej bibule. Nasio-
na umieszcza si¢ bezposrednio w tacach napetnionych substratem torfowym
lub wysiewa do skrzynek. Termin siewu do uprawy w tunelach przypada na
koniec marca, a pod plaskie ostony na potowe kwietnia. Ilos¢ potrzebnych
nasion nalezy ustali¢ zaleznie od planowanej gestosci sadzenia oraz sposobu
siewu. W 1 g jest okoto 25 szt., a na 1 ha uprawy potrzeba 0,6—1 kg nasion.
Przy temperaturze podtoza 30-35°C wschody pojawiaja si¢ po 5—6 dniach,
a przy 20°C po 8-10 dniach. W przypadku siewu do skrzynek pikowanie
nalezy wykonywac zaraz po roztozeniu liscieni. W czasie produkcji rozsady
powinna by¢ utrzymywana temperatura 25-30°C w dzien i 20-25°C w nocy.
Jesli rosliny stabo rosng, mozna zasili¢ je roztworem 0,5—1% Humistaru lub
Natural Crop SL. Produkcja rozsady trwa 5—6 tygodni, a do sadzenia powin-
ny by¢ przeznaczone rosliny krepe z silnym systemem korzeniowym i 3—4
li§¢mi.
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Technika sadzenia

Do tuneli nieogrzewanych oraz pod ptaskie ostony powinno si¢ wysadzac
rozsadg dopiero w drugiej potowie maja. Nie jest btedem czekanie z sadzeniem
nawet do pierwszej dekady czerwca, jesli wczesniej jest chtodno. Rosliny na-
lezy sadzi¢ ptytko, tak aby brzeg doniczki znalazt si¢ réwno z powierzchnia
gleby. Ze wzgledu na lepsze zagrzewanie si¢ gleby uzasadnione jest sadzenie
na walach lub kopczykach, gdzie zastosowano duze ilo§ci nawozow organicz-
nych. W uprawie polowej ze $cidtkowaniem gleby, na jednym pasie folii lub
wiokniny rosliny sadzi si¢ w jednym rzedzie, co 80—100 cm. Miedzy rzedami
pozostawia si¢ zwykle odlegtos¢ 150 cm. W przypadku stosowania wtokniny
lub folii perforowanej na ptask, mozna rosliny wysadza¢ w systemie podwdj-
nych rzedow (co 80—-100 cm), przy zachowaniu odlegtosci 160—200 cm mig-
dzy pasami i 70-80 cm w rzedzie. Do takiego sposobu rozmieszczenia ro$lin
dobrze nadaje si¢ jako ostona widknina o szerokosci 1,6 m. W tunelach typu
igotomskiego najlepiej jest sadzi¢ kawony w 3 rzedach w rozstawie 90—-100 cm
x 100-125 cm, rbwnomiernie wykorzystujac powierzchnie pod ostona.

Zabiegi pielegnacyjne

W poczatkowym okresie wzrostu zabiegi pielggnacyjne polegaja na od-
chwaszczaniu oraz spulchnianiu gleby. Po rozrosnigciu si¢ roslin i przykryciu
gleby stabsze chwasty zostaja wyeliminowane z konkurencji przez gesto ulist-
nione pedy kawona. W przypadku $ciotkowania gleby czarng folig lub wldkni-
ng problem sprowadza si¢ tylko do utrzymania w czystosci pasoOw nieprzykry-
tej gleby. Pod ostonami bezposrednimi, gdzie chwasty rosng intensywniej, ale
sa tez szybciej zagluszane, wystarcza zwykle jedno pielenie.

Okres utrzymywania tymczasowych oston zalezy od warunkéw termicz-
nych. Oslony powinny by¢ usuwane, jesli w ciagu dnia utrzymuje si¢ pod nimi
temperatura powyzej 35°C, jednak nie p6zniej niz na poczatku kwitnienia. Na-
lezy pamigta¢, ze kawon wymaga zapylenia przez owady. Najdluzej sposrod
oston tymczasowych mozna utrzymywac na roslinach widknine i wietrzony
tunel niski (45 tygodni). Folia perforowana pozostawiona zbyt dlugo, moze
spowodowac¢ oparzenia lisci oraz uszkodzenia pakow kwiatowych. Plonowanie
takich roslin jest zwykle opoznione.

W uprawie polowej z zastosowaniem tymczasowych oston rosliny prowa-
dzi si¢ na ptask. W tunelach wyzszych niz 1,5 m, w celu lepszego wykorzy-
stania przestrzeni, mozna prowadzi¢ 1 lub 2 pedy pionowo, przy sznurach do
wysokosci 1,2—1,3 m, a nastepnie przewieszac je w dot. Pozostate pedy Sciela
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si¢ wowczas na ziemi. Ten system wymaga jednak podwigzywania poszczegol-
nych owocow, aby pod swoim cigzarem nie oderwaly si¢ od roslin. Poniewaz
wiekszo$¢ odmian owocuje na koncach peddw, ciecie roslin przy uprawie na
ptask nie jest potrzebne. W uprawie przy sznurach, po zawigzaniu 4—-5 owocow,
mozna usuwaé pojawiajace si¢ pozniej czesci pedoéw, pozostawiajac za ostat-
nim owocem 2-3 liscie.

Fot.12. Arbuzy po cieciu
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Nawozenie pogtéwne nalezy rozpocza¢ od poczatku kwitnienia i wykony-
wac je co 10-20 dni w tunelach i co 3—4 tygodnie po zdjeciu oston tymczaso-
wych. Zaleca si¢ stosowa¢ gnojowke z pokrzywy (1 kg pokrzyw na 10 [ wody)
1 zasila¢ rosliny roztworem w proporcji 1:10. Zamiennie mozna ro$liny dokar-
mia¢ nawozami Natural Crop SL lub rozcienczonym 1:10 obornikiem.

Odpowiednia wilgotno$¢ gleby mozna zapewni¢ poprzez nawadnianie za
pomocag wezy perforowanych lub systemow kroplujacych. Woda powinna mie¢
temperatur¢ zblizong do otoczenia. W czasie pelni owocowania wskazane jest
ograniczenie wilgotnosci gleby w celu przyspieszenia dojrzewania owocoOw.
Kawon nie wymaga wysokiej wilgotnosci powietrza (optimum 50-70%), dla-
tego nalezy pamigtac o czgstym wietrzeniu pomieszczen uprawnych i stosowa-
niu przewiewnych materiatéw jako oston.

Choroby i szkodniki kawona

Reakcja roslin na niekorzystne warunki srodowiska jest czgsto zrzucanie
zawigzkow. Oprocz wymienionych juz wahan temperatury, przyczyna tego zja-
wiska moze by¢:
= utrudnione pobieranie sktadnikow pokarmowych spowodowane nieprawi-

dtowa wilgotnoscia podtoza i powietrza oraz mechanicznym uszkodzeniem
korzenti;

= nieprawidlowe cigcie roslin lub jego brak, gdy roslina nie moze wykarmic
nadmiernej liczby zawigzkow;

= brak zapylenia.

Do najgrozniejszych choréb infekcyjnych naleza: zgorzel siewek, fuzaryj-
ne wiednigcie, szara plesn i antraknoza. Ucigzliwymi szkodnikami sa: $§mietka,
mszyce i przedziorki.

Owocowanie, zbior i przechowywanie

Prawidtowemu kwitnieniu i zapylaniu kawona sprzyja sucha i stoneczna
pogoda. Kwiaty zakwitajg przewaznie rano i sg zapylane przez muchy, pszczo-
ty lub mréwki. Po zaptodnieniu cze$¢ kwiatdw opada, a pozostate po 30—40
dniach wyksztalcajg dojrzate owoce. W wyniku oslaniania pierwsze zbiory wy-
konuje si¢ zwykle juz w drugiej potowie lipca. O powodzeniu uprawy decyduje
plon wczesny uzyskany do konca sierpnia. W okresie pozniejszym na rynek
docierajg kawony z Grecji, Wloch, Turcji, Ukrainy, Bulgarii i Rumunii.
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Sygnatem do zbioru jest zasychanie szypulki owocu i lezacego najblizej
niej wasa czepnego, a takze gluchy dzwiek przy opukiwaniu. Owoce nalezy
$cina¢ wraz z szypulka dtugosci 2-3 cm. Do sprzedazy przeznacza si¢ owoce
o masie powyzej 2 kg, chociaz za handlowe, wedtug normy UN/ECE FFV-37,
uwaza si¢ owoce o masie ponad 1 kg. W klasie I owoce mogg mie¢ mate od-
chylenia ksztattu i otarcia skorki. W Klasie II dopuszcza si¢ owoce z niewybar-
wiona skorka 1 peknigciami oraz uszkodzeniami na niewielkiej powierzchni.

Plon handlowy uzyskiwany w naszych warunkach moze by¢ bardzo zr6z-
nicowany. W najlepszym przypadku mozna oczekiwa¢ wytworzenia przez
1 rosling 5-6 owocow, czyli plonu okoto 10-15 kg.

Przy pochmurnej pogodzie niesprzyjajacej dojrzewaniu, konieczny jest
zbidr owocow wyrosnigtych, ale nie w pelni dojrzatych. Przenosi si¢ je wow-
czas do pomieszczenia o temperaturze 20-25°C i1 pozostawia przez 1-2 tygo-
dnie. Owoce zebrane jako dojrzate mozna przechowywac przez kilka tygodni
w temperaturze 8—10°C. W tym przypadku mniejsze znaczenie ma wilgotnosé
powietrza, gdyz kawony nie traca szybko wody. Niektore odmiany mozna prze-
chowa¢ w pomieszczeniach o temperaturze okoto 1°C nawet do 2—-3 miesigcy.

Melon

Proby zastosowania oston wykazaly, ze nawet w latach niezbyt cieptych
mozna uzyska¢ zadowalajacy plon handlowy. Szczego6lnie korzystny mikrokli-
mat wystepuje w tunelach typu igotomskiego. Dobre wyniki uzyskuje sig tak-
ze dzigki bezposredniemu ostanianiu widkning wraz ze $cidtkowaniem gleby.
Smaczne i warto$ciowe pod wzgledem odzywczym melony produkcji krajowej
sg popularne w$rod konsumentoéw. Przy doborze odpowiedniej odmiany istnie-
je mozliwos$¢ zastgpienia importu owocami rodzimej produkcji. Wskaznikiem
ich jakosci jest zawarto$¢ cukrow, ktdra w krajach powszechnej uprawy melo-
néw wynosi 3—11%.

Odmiany

Celem uprawy melonow jest uzyskanie wielkosci oraz dojrzatosci owo-
cow typowej dla odmiany. W naszych warunkach klimatycznych wykazano,
ze w uprawie ze $ciotkowaniem gleby czarna folig kilkunastu odmian o owo-
cach typu kantalupy i siatkowane zawarto$¢ cukrow ogotem wynosi 2,8-6,6%.
Najbardziej wartosciowe pod tym wzgledem sg kantalupy, o pomaranczowym
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aromatycznym migzszu, dorastajace do 1 kg. Melony siatkowane — bardziej
wodniste 1 zawierajagce mniej suchej masy, sg rowniez bardzo aromatyczne
i smaczne. Aktualnie poleca si¢ do uprawy polskie odmiany: Emir F1, Malaga
F1, i Melba nalezace do kantalup (wczesne, owoce do 1 kg, migzsz pomaran-
czowy, aromatyczny). W naszym klimacie sprawdzily si¢ tez wczesne odmia-
ny do uprawy w polu i pod ostonami o gladkiej, zottej skorce i zielonkawym
migzszu - Oliwin, Seledyn F1. Z odmian zagranicznych uprawia si¢ obecnie
odmian¢ Esmeralda F1 o owocach siatkowanych, a z typu kantalup — Magen-
ta F1 o owocach nieduzych i bardzo aromatycznych.

Wymagania klimatyczne i glebowe

Prawidlowy wzrost i rozwdj melona zapewnia temperatura powietrza
ponad 20°C. W temperaturze ponizej 15°C wzrost jest zahamowany, a przy
spadku do 0°C rosliny zamieraja. W okresie owocowania optymalna tempe-
raturg jest 26-28°C w dni stoneczne i 20-26°C w dni o duzym zachmurzeniu.
Szkodliwa dla roslin moze okazac si¢ temperatura powyzej 40°C, wystepujaca
przez dluzszy czas w okresie kwitnienia i zawigzywania owocow. Melon jest
wrazliwy na wahania temperatury, reagujac opadaniem kwiatow i zawiazkow.
Temperatura gleby powinna wynosi¢ 20-22°C.

Gatunek ten wykazuje duze wymagania $wietlne zar6wno w stosunku do
intensywnosci promieniowania, jak i dtugosci dnia, szczeg6lnie w czasie pro-
dukcji rozsady. W warunkach krétkiego dnia i stabego o$wietlenia korzystnie
jest doswietla¢ rozsade, przedtuzajac dzien do 16 godzin. W tunelach, gdy ro-
$liny sg prowadzone przy sznurach, melony powinny by¢ ciete, a pedy rowno-
miernie rozktadane.

Zapotrzebowanie melona na wodg jest zalezne od fazy rozwoju. Wedlug
opracowan francuskich, w pierwszej fazie, tj. do pojawienia si¢ kwiatéw zen-
skich ro$liny potrzebuja okoto 20% calej iloSci zuzywanej wody. Obfite na-
wadnianie w tym okresie prowadzi do nadmiernego wzrostu wegetatywnego
1 op6znienia wytwarzania kwiatow zenskich. W tym czasie jest wskazane na-
wet lekkie przesuszenie gleby. Wzrost wilgotnosci jest konieczny w okresie
przyrostu owocow. W fazie dojrzewania owocow wilgotnos¢ zaréwno gleby,
jak i powietrza powinna by¢ niska. Uzyskuje si¢ wtedy najwigkszg zawartos¢
cukrow, suchej masy oraz duzg aromatyczno$¢ owocow.

Melony majg nieduze wymagania w stosunku do stanowiska, dlatego moga
by¢ uprawiane prawie po wszystkich warzywach, z wyjatkiem dyniowatych.
Ze wzgledu na te same choroby i szkodniki nie jest wskazane ich sadzenie po
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ogorkach, dyniach lub kawonach. Korzystna jest uprawa po przyoranej koni-
czynie z mieszankg traw lub warzywach stragczkowych. W danym roku uprawy,
ze wzgledu na dos¢ pozny termin sadzenia, mozna posadzi¢ lub wysia¢ rosling
przedplonowa, np. satate lub rzodkiewke.

Przygotowanie pola i nawozenie

Gleba do uprawy melondéw powinna by¢ przygotowana i nawozona podob-
nie jak dla ogorkow. W celu zaspokojenia wysokich wymagan pokarmowych
melony nalezy uprawia¢ w pierwszym roku po oborniku. Dobrze roztozony
obornik bydlecy (30—40 t/ha) powinien by¢ przyorany jesienig. Na bardzo ci¢z-
kich glebach, ktore wiosng wolno si¢ nagrzewaja, korzystne jest zastosowanie
kompostu.

W ocenie potrzeb nawozowych nalezy uwzgledni¢ wysokie wymagania
melondéw w stosunku do potasu i fosforu. W poczatkowym okresie wegetacji
proporcje N : P : K powinny wynosi¢ 1 : 2 : 1, a podczas wyksztatcania owocow
—3:6:4. W celu precyzyjnego obliczenia dawek nawozoéw mozna postuzy¢
si¢ liczbami granicznymi dla ogérka, gdyz wymagania pokarmowe tych gatun-
kow sa zblizone.

Produkcja rozsady

Jednym z warunkéw powodzenia uprawy jest przygotowanie zdrowej
i dobrze ukorzenionej rozsady. Podczas sadzenia rosliny powinny mie¢ 3-4 do-
brze wyksztalcone liscie. Termin siewu zalezy od planowanej pory sadzenia
irodzaju ostony. Nasiona przed siewem nalezy zaprawia¢ wedtug zalecen. Me-
lony, podobnie jak ogdrki, trudno regeneruja system korzeniowy, dlatego naj-
lepiej jest umieszczaé nasiona bezposrednio w doniczkach. Moga to by¢ tace
wielodoniczkowe napetnione substratem torfowym o $rednicy otworu 5-6 cm.
W bardzo wczesnej fazie jest mozliwe pikowanie, podobnie jak siewek ogorka.
Produkcje rozsady do tuneli stacjonarnych rozpoczyna si¢ najwczesniej pod
koniec marca. Siew okoto potowy kwietnia daje mozliwo$¢ przygotowania
rozsady w terminie odpowiednim do nasadzen pod wtokning i w glebe $ciot-
kowana.

Zabiegi pielegnacyjne w czasie produkcji rozsady polegaja na dostosowa-
niu temperatury i wilgotnosci do warunkow swietlnych. Optymalna tempera-
tura kietkowania wynosi 25-30°C. W pierwszej fazie wzrostu po kietkowaniu
korzystne jest obnizenie temperatury do 18°C, co ogranicza nadmierny wzrost
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czesci podliscieniowej. Rosliny nalezy podlewa¢ umiarkowanie, najlepiej cie-
pta woda. Aby zapobiec zgorzeli siewek, dobrze jest podsypac rosliny 0,5 cm
warstwa gruboziarnistego piasku.

Przed sadzeniem na miejsce state ro§liny mozna przyciac, usuwajac wierz-
chotek pedu nad trzema lis¢mi wlasciwymi. Zabieg ten mozna takze wykonac
po sadzeniu w celu szybszej inicjacji pedow bocznych, na ktérych rozwija si¢
wigcej kwiatow zenskich.

Technika sadzenia

Melony w tunelach sadzi si¢ na poczatku, a w polu w potowie maja. Jesli
jest chtodno, to lepiej odczekaé z sadzeniem, a rosliny przesadzi¢ do wickszych
pojemnikow. W uprawie bez $cidtkowania gleby zaleca si¢ formowanie kop-
czykoéw lub watdw, na ktorych sadzi si¢ rosliny od strony potudniowej. Wokot
tak sadzonych ro$lin dobrze jest uformowac zaglebienia, aby woda nie sptywa-
ta po bokach.

Gestos¢ sadzenia zalezy od rodzaju oston. W glebe $cidtkowang, a takze
pod bezposrednie ostony rozsade sadzi si¢ w rzedach odlegtych o 100-120 cm
lub pasach dwurzedowych, gdzie odlegto§¢ miedzy rzedami wynosi 80—-100
cm, a mi¢dzy pasami 100—-120 cm. W rzedach rosliny umieszcza si¢ co 80-100
cm, w zaleznosci od sity wzrostu i sposobu prowadzenia. W typowych tunelach
niskich o szerokosci 1,2 m sadzi si¢ rosliny w jednym rzgdzie, co 50—60 cm,
natomiast w tunelach stacjonarnych w trzech rzedach odlegtych o 100-150 cm,
zachowujac taka samg rozstawe migdzy roslinami.

Zabiegi pielegnacyjne

W zwalczaniu pojawiajacych si¢ chwastdw najwazniejszy jest poczatkowy
okres po posadzeniu roslin. Mechaniczne odchwaszczanie powinno by¢ ptytkie
ze wzgledu na korzenie melona znajdujace si¢ tuz pod powierzchnig gleby. Po-
trzebe pielenia eliminuje Scidtkowanie czarng folig lub wtokning.

Melony rosng bardzo dobrze przy wysokiej temperaturze, ktorej towarzy-
szy wysoka zawarto$¢ dwutlenku wegla. W zwiazku z tym w dni pochmur-
ne nalezy ograniczy¢ wietrzenie tuneli. Okres utrzymywania tymczasowych
oston zalezy od panujacych pod nimi temperatur. Ze wzgledu na konieczno$é
zapylania kwiatow przez owady ostony powinno si¢ zdejmowac na poczatku
pojawiania si¢ kwiatow zenskich. Do bezposredniego przykrywania lepsza jest
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wiloknina PP, ktora zmniejsza przegrzanie i oparzenia roslin. Przykrycie wtok-
ning trwa zwykle 4-5 tygodni.

Po obfitym podlaniu ros$lin, bezposrednio po sadzeniu moze nastapic¢ dtu-
ga przerwa w nawadnianiu az do fazy przyrostu owocow. W okresie dorasta-
nia owocow trzeba zapewni¢ rownomierng wilgotnos$¢ gleby. Nadmierne wa-
hania wilgotnosci moga by¢ przyczyna pekania, a nastgpnie gnicia owocoOw.
W czasie dojrzewania owocow tunele powinny by¢ ciagle otwarte, aby zmniej-
szy¢ wilgotno$¢ powietrza do 60%. Nadmiar pary wodnej w powietrzu sprzyja
rozwojowi chorob grzybowych i pogarsza jako$¢ owocow.

W uprawie melondw z zastosowaniem oston rosliny prowadzi si¢ na plask.
W tunelach wyzszych od 1,5 m istnieje konieczno$¢ podwiazywania ro$lin,
ale ze wzgledu na wytwarzanie wielu pedow, rosliny prowadzi si¢ zwykle bez
podpor. Rosliny melona, ze wzglgdu na pojawianie si¢ kwiatow zenskich, wy-
magaja cigcia dopiero na pedach bocznych. Cigcie mozna rozpoczac po posa-
dzeniu, usuwajac wierzchotek pedu za 3.—4. lisciem. Stymuluje to wyrastanie
pedow bocznych pierwszego rzgdu. Na pedach, ktore pojawia sie w katach li-
$ci, wytwarzaja si¢ kwiaty zenskie, z ktorych powstaja owoce. Gdy osiggng one
wielko$¢ orzecha wloskiego, powinno si¢ usuna¢ wierzchotki pedoéw, pozosta-
wiajac za kazdym owocem dwa liscie. Nalezy usuwac takze wszystkie pedy
nieowocujace.

Dokarmianie powinno by¢ wykonane na poczatku zawigzywania owocow,
a pdzniej co 2 tygodnie doglebowo i dolistnie nawozami zalecanymi dla ogor-
kéw 1 kawondow. W czasie dorastania owocoOw szczegodlnie istotne jest dobre
zaopatrzenie roslin w potas, ktory zapobiega pekaniu skorki owocow.

Waznym czynnikiem dobrego plonowania melonéw jest zapylenie przez
owady. W tym celu powinno si¢ zdejmowac na czas kwitnienia ostony bez-
posrednie i wietrzy¢ tunele w dni pogodne. Zapylenie utatwia umieszczenie
w poblizu plantacji ula z pszczotami. Skutecznym sposobem zwabiajacym
owady jest wysianie roslin miododajnych (np. facelii), ktore kwitng w tym sa-
mym terminie co melony. W ostatecznos$ci mozna wykona¢ sztuczne zapylenie.
W tym celu dojrzatym kwiatem meskim, z ktdrego usuwa si¢ platki, dotyka si¢
znamion stupkow kwiatow zenskich. Kwiaty zenskie zachowujg zdolno$¢ do
zapylenia przez 3—4 dni.
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Choroby i szkodniki melona

Reakcja roslin na bledy w uprawie, szczegolnie zwigzane z warunkami
srodowiska, jest wigdniecie roslin. Przyczyng jest najczgsciej niska tempera-
tura lub podlanie melonéw zimna woda w czasie stonecznej pogody. Opadanie
kwiatow 1 zawiazkoéw jest powodowane przez duze wahania temperatury po-
wietrza i gleby, a takze wysoka wilgotno$¢ powietrza sprzyjajaca rozwojowi
szarej plesni. Zjawisko to moze by¢ zwigzane ze zbyt duza liczbg zawigzkow
na roslinie. Pekanie owocow jest czestym nastepstwem duzych wahan wilgot-
no$ci w glebie oraz braku potasu w okresie ich dorastania i dojrzewania.

Sposrod chordb infekeyjnych duze zagrozenie stwarzaja: fuzaryjne wied-
nigcie, maczniak rzekomy i prawdziwy. Ucigzliwe szkodniki to: $mietka,
mszyce i przedziorki.

Owocowanie, zbior i przechowywanie

Owoce melona osiggaja dojrzato$¢ zbiorcza po 45-60 dniach od zaptod-
nienia. Stopien dojrzatosci konsumpcyjnej poznaje si¢ po zabarwieniu skorki,
micknigciu zaglebienia przy szypulce oraz intensywnym aromacie. Aby unik-
ngé gnicia owocow w kontakcie z gleba, w czasie ich przyrostu powinno si¢
podktada¢ kawatki drewna lub folii.

Owoce zbiera si¢ zwykle z szyputkami, cho¢ czesto oddzielaja si¢ one
same po osiagnigciu dojrzatosci. Melony przeznaczone do dtuzszego prze-
chowania powinno si¢ zbiera¢ tylko kilka dni wcze$niej. Melonéw nie sor-
tuje sie na wybory, odrzuca si¢ tylko owoce drobne i uszkodzone. W obrocie
handlowym mozna wzorowa¢ si¢ na normie UN/ECE FFV-23. Wedlug jej
ustalen, owoce dzieli si¢ na dwie klasy jakosci. Do pierwszej nalezg owoce
dobrze wyksztatcone, bez pgknie¢ i otaré, a w drugiej dopuszcza si¢ lek-
kie wady ksztattu i nierbwnomierne wybarwienie. Plon melondéw z uprawy
przyspieszonej z zastosowaniem oston bezposrednich i §cidtkowania wyno-
si zwykle nie wiecej niz 30 t/ha. W tunelach stacjonarnych plon handlowy
moze dochodzi¢ do 7-8 kg/m?.

Zebrane owoce moga by¢ przechowywane przez kilka dni w chtodnych
1 wietrzonych pomieszczeniach. Do dluzszego przechowywania i transportu
nadaja si¢ najlepiej melony siatkowane i gladkie. Musza by¢ zbierane odpo-
wiednio wczesniej, co powoduje pewna strate jakosci.
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