








25

łowę września. W obrocie znajdują się zarówno owoce małe, z delikatną skórką 
jak i większe, przeznaczone do przetwórstwa. Owoce po zbiorze sortuje się  
i schładza. Im mniejsze owoce tym szybciej tracą turgor i dlatego tacki z cuki-
nią owija się folią np. termokurczliwą. Owoce klasyfikuje się według długości 
(7-14 cm, 15-21 cm, 22-30 cm) i według wagi (50-100 g, ponad 100 do 225 g, 
225- 450 g). Wyróżnia się 2 klasy jakości owoców. W pierwszej klasie znajdują 
się owoce typowe dla odmiany, dobrej jakości i kształtne. Do drugiej zaliczamy 
owoce zakrzywione, odbiegające od typowego koloru skórki, z zabliźnionymi 
pęknięciami. Owoce z objawami chorób lub żerowania szkodników i niespeł-
niające wymagań klasy drugiej nie nadają się do obrotu handlowego. 

Starsze owoce cukinii można przechowywać do 4 tygodni w niskiej tempe-
raturze (5-7ºC) i 85-95% wilgotności powietrza. Odpowiednio owoce najmłod-
sze, o długości poniżej 15 cm przechowuje się do 2 tygodni przy zachowaniu 
wilgotności 95-98% i w temperaturze 6-10ºC. Odmiany tworzące owoce kolo-
ru zielonego przechowują się zwykle lepiej od żółtych.

Fot. 8. Cukinia na ściółce PP Agro
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Kawon

Uprawa kawona, znanego również jako arbuz, jest u nas ciągle uważana za 
zawodną ze względu na wysokie wymagania termiczne. Liczne doświadczenia 
oraz próby produkcji na szerszą skalę wykazały jednak, że przy doborze odpo-
wiednich odmian można osiągnąć zadowalające wyniki nawet w latach niezbyt 
ciepłych. Zabiegiem, który bardzo istotnie wpływa na plon, jest ściółkowa-
nie gleby czarną folią lub włókniną połączone z przykryciem roślin włókniną  
w początkowym okresie wzrostu. Bardzo dobre wyniki daje także okresowa 
uprawa w tunelach niskich i wysokich. Owoce arbuzów zawierają dużo cukrów 
prostych, ale także są bogatym źródłem likopenu.

Odmiany
Do uprawy zalecane są odmiany o krótkim okresie wegetacji. Przy ich wy-

borze należy pamiętać, że kawon może wytwarzać trzy rodzaje kwiatów: mę-
skie (na długich szypułkach), żeńskie (z owłosioną zalążnią w formie małego 
zawiązka) i obupłciowe. Kwiaty żeńskie tworzą się głównie na końcach pędów 
głównych i I rzędu. U odmian wczesnych kwiaty znajdują się często bliżej pod-
stawy pędów. W naszych warunkach pod osłonami najlepiej udają się odmiany 
łączące cechy wczesności oraz dojrzewające w umiarkowanych temperatu-
rach. Są to polskie odmiany Bingo i Rosario F1 (fot. 9) o czerwonym miąższu  
i Janosik (fot. 10) o miąższu żółtym, a także odmiany: Sugar Baby, Pannonia 
F1, Jenny F1, Red Star F1, Crysby F1. Do uprawy nadają się także odmiany 
wywodzące się z naszej strefy klimatycznej (węgierskie – Korai Kincs, Ket-
skemet i ukraińskie – Ogoniok i Skorospiełka Charkowskaja). 

Fot. 9. Odmiana  
Rosario F1
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Wymagania klimatyczne i glebowe
Do kiełkowania nasion kawona jest potrzebna temperatura co najmniej 

14–16oC. Jako minimum do prawidłowego wzrostu roślin przyjmuje się 15oC, 
a za optymalną temperaturę powietrza 28–30°C. Przy temperaturze wyższej 
niż 35oC obserwuje się przyspieszony wzrost, ale opóźniony rozwój roślin. 
Pod osłonami zaleca się utrzymywanie temperatury powietrza i gleby wyższej 
niż 24–25°C. Szczególnie niebezpieczne są wahania temperatury (większe niż 
8oC) i niska temperatura gleby, które są często przyczyną opadania kwiatów  
i zawiązków.

Kawon wymaga intensywnego światła bezpośredniego i długiego oświetle-
nia dobowego. Nie znosi zacienienia, chociaż lepiej rośnie i owocuje w zacisz-
nych miejscach (np. w sąsiedztwie słoneczników).

Ze względu na głębokie korzenienie się kawon jest odporny na okresową 
suszę. Wymaga wysokiej wilgotności gleby w czasie intensywnego wzrostu 
owoców. W czasie dojrzewania owoców wskazane jest wstrzymanie nawadnia-
nia, co sprzyja syntezie większej ilości cukrów prostych (fruktozy) oraz szyb-
szemu dojrzewaniu.

Podobnie jak inne warzywa dyniowate, kawon rośnie najlepiej na glebach 
próchnicznych o pH 5,5–6, zasobnych w składniki pokarmowe, na stanowisku 
po zbożach, wieloletnich roślinach motylkowych oraz na nowinach. W płodo-
zmianie warzywniczym dobrym przedplonem są pomidory, papryka, kapust-
ne, a bezpośrednio w tym samym sezonie sałata lub rzodkiewka. Po sobie ka-
won pozostawia pole czyste od chwastów i w dobrej strukturze będąc dobrym 
przedplonem dla innych warzyw.

Fot. 10. Odmiana Janosik
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Przygotowanie pola i nawożenie
Ze względu na wytwarzanie dużej biomasy kawon ma wysokie wyma-

gania pokarmowe. Najbardziej polecana jest uprawa na podłożach organicz-
nych lub glebach nawożonych dużą dawką obornika (40 t/ha), którą wpro-
wadza się do gleby wraz z orką przedzimową. Inną czasem praktykowaną 
metodą nawożenia organicznego jest umieszczanie po 5–7 kg/roślinę nawo-
zu organicznego w miejscach sadzenia lub w wykopanych rowkach wyzna-
czających rzędy.

Nawożenie mineralne najlepiej jest przeprowadzić według wyników anali-
zy gleby. Standardowo zaleca się następujące dawki na 1 ha uprawy: N 100 kg 
(Bioilsa, Humistar); P2O5 50 kg (mielone fosforyty, mączka bentonitowa); K2O 
200 kg (siarczan potasu), podobnie jak w uprawie ogórków.

Glebę przed uprawą kawona należy jesienią głęboko zaorać, a wiosną upra-
wić kultywatorem i broną, wysiewając nawozy fosforowe i potasowe. Po ze-
braniu przedplonu z pola konieczna jest ponowna uprawka spulchniająca glebę, 
połączona z nawożeniem azotem i korygującym braki fosforu i potasu. Nawo-
żenie wapniem powinno się prowadzić podobnie jak w przypadku ogórków.

Produkcja rozsady
Kawony na wczesny zbiór uprawia się wyłącznie z rozsady produkowa-

nej w pomieszczeniach ogrzewanych. Nasiona przed siewem można podkieł-
kować w temperaturze 30°C przez 24–36 godzin na wilgotnej bibule. Nasio-
na umieszcza się bezpośrednio w tacach napełnionych substratem torfowym 
lub wysiewa do skrzynek. Termin siewu do uprawy w tunelach przypada na 
koniec marca, a pod płaskie osłony na połowę kwietnia. Ilość potrzebnych 
nasion należy ustalić zależnie od planowanej gęstości sadzenia oraz sposobu 
siewu. W 1 g jest około 25 szt., a na 1 ha uprawy potrzeba 0,6–1 kg nasion. 
Przy temperaturze podłoża 30–35oC wschody pojawiają się po 5–6 dniach, 
a przy 20oC po 8–10 dniach. W przypadku siewu do skrzynek pikowanie 
należy wykonywać zaraz po rozłożeniu liścieni. W czasie produkcji rozsady 
powinna być utrzymywana temperatura 25–30oC w dzień i 20–25oC w nocy. 
Jeśli rośliny słabo rosną, można zasilić je roztworem 0,5–1% Humistaru lub 
Natural Crop SL. Produkcja rozsady trwa 5–6 tygodni, a do sadzenia powin-
ny być przeznaczone rośliny krępe z silnym systemem korzeniowym i 3–4 
liśćmi.
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Technika sadzenia 
Do tuneli nieogrzewanych oraz pod płaskie osłony powinno się wysadzać 

rozsadę dopiero w drugiej połowie maja. Nie jest błędem czekanie z sadzeniem 
nawet do pierwszej dekady czerwca, jeśli wcześniej jest chłodno. Rośliny na-
leży sadzić płytko, tak aby brzeg doniczki znalazł się równo z powierzchnią 
gleby. Ze względu na lepsze zagrzewanie się gleby uzasadnione jest sadzenie 
na wałach lub kopczykach, gdzie zastosowano duże ilości nawozów organicz-
nych. W uprawie polowej ze ściółkowaniem gleby, na jednym pasie folii lub 
włókniny rośliny sadzi się w jednym rzędzie, co 80–100 cm. Między rzędami 
pozostawia się zwykle odległość 150 cm. W przypadku stosowania włókniny 
lub folii perforowanej na płask, można rośliny wysadzać w systemie podwój-
nych rzędów (co 80–100 cm), przy zachowaniu odległości 160–200 cm mię-
dzy pasami i 70–80 cm w rzędzie. Do takiego sposobu rozmieszczenia roślin 
dobrze nadaje się jako osłona włóknina o szerokości 1,6 m. W tunelach typu 
igołomskiego najlepiej jest sadzić kawony w 3 rzędach w rozstawie 90–100 cm 
x 100-125 cm, równomiernie wykorzystując powierzchnię pod osłoną.

Zabiegi pielęgnacyjne
W początkowym okresie wzrostu zabiegi pielęgnacyjne polegają na od-

chwaszczaniu oraz spulchnianiu gleby. Po rozrośnięciu się roślin i przykryciu 
gleby słabsze chwasty zostają wyeliminowane z konkurencji przez gęsto ulist-
nione pędy kawona. W przypadku ściółkowania gleby czarną folią lub włókni-
ną problem sprowadza się tylko do utrzymania w czystości pasów nieprzykry-
tej gleby. Pod osłonami bezpośrednimi, gdzie chwasty rosną intensywniej, ale 
są też szybciej zagłuszane, wystarcza zwykle jedno pielenie.

Okres utrzymywania tymczasowych osłon zależy od warunków termicz-
nych. Osłony powinny być usuwane, jeśli w ciągu dnia utrzymuje się pod nimi 
temperatura powyżej 35oC, jednak nie później niż na początku kwitnienia. Na-
leży pamiętać, że kawon wymaga zapylenia przez owady. Najdłużej spośród 
osłon tymczasowych można utrzymywać na roślinach włókninę i wietrzony 
tunel niski (4–5 tygodni). Folia perforowana pozostawiona zbyt długo, może 
spowodować oparzenia liści oraz uszkodzenia pąków kwiatowych. Plonowanie 
takich roślin jest zwykle opóźnione.

W uprawie polowej z zastosowaniem tymczasowych osłon rośliny prowa-
dzi się na płask. W tunelach wyższych niż 1,5 m, w celu lepszego wykorzy-
stania przestrzeni, można prowadzić 1 lub 2 pędy pionowo, przy sznurach do 
wysokości 1,2–1,3 m, a następnie przewieszać je w dół. Pozostałe pędy ścielą 
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się wówczas na ziemi. Ten system wymaga jednak podwiązywania poszczegól-
nych owoców, aby pod swoim ciężarem nie oderwały się od roślin. Ponieważ 
większość odmian owocuje na końcach pędów, cięcie roślin przy uprawie na 
płask nie jest potrzebne. W uprawie przy sznurach, po zawiązaniu 4–5 owoców, 
można usuwać pojawiające się później części pędów, pozostawiając za ostat-
nim owocem 2–3 liście.

Fot.11. Arbuzy przed cięciem

Fot.12. Arbuzy po cięciu
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Nawożenie pogłówne należy rozpocząć od początku kwitnienia i wykony-
wać je co 10-20 dni w tunelach i co 3–4 tygodnie po zdjęciu osłon tymczaso-
wych. Zaleca się stosować gnojówkę z pokrzywy (1 kg pokrzyw na 10 l wody) 
i zasilać rośliny roztworem w proporcji 1:10. Zamiennie można rośliny dokar-
miać nawozami Natural Crop SL lub rozcieńczonym 1:10 obornikiem. 

Odpowiednią wilgotność gleby można zapewnić poprzez nawadnianie za 
pomocą węży perforowanych lub systemów kroplujących. Woda powinna mieć 
temperaturę zbliżoną do otoczenia. W czasie pełni owocowania wskazane jest 
ograniczenie wilgotności gleby w celu przyspieszenia dojrzewania owoców. 
Kawon nie wymaga wysokiej wilgotności powietrza (optimum 50–70%), dla-
tego należy pamiętać o częstym wietrzeniu pomieszczeń uprawnych i stosowa-
niu przewiewnych materiałów jako osłon.

Choroby i szkodniki kawona
Reakcją roślin na niekorzystne warunki środowiska jest często zrzucanie 

zawiązków. Oprócz wymienionych już wahań temperatury, przyczyną tego zja-
wiska może być:

⇒⇒ utrudnione pobieranie składników pokarmowych spowodowane nieprawi-
dłową wilgotnością podłoża i powietrza oraz mechanicznym uszkodzeniem 
korzeni;

⇒⇒ nieprawidłowe cięcie roślin lub jego brak, gdy roślina nie może wykarmić 
nadmiernej liczby zawiązków;

⇒⇒ brak zapylenia.

Do najgroźniejszych chorób infekcyjnych należą: zgorzel siewek, fuzaryj-
ne więdnięcie, szara pleśń i antraknoza. Uciążliwymi szkodnikami są: śmietka, 
mszyce i przędziorki. 

Owocowanie, zbiór i przechowywanie
Prawidłowemu kwitnieniu i zapylaniu kawona sprzyja sucha i słoneczna 

pogoda. Kwiaty zakwitają przeważnie rano i są zapylane przez muchy, pszczo-
ły lub mrówki. Po zapłodnieniu część kwiatów opada, a pozostałe po 30–40 
dniach wykształcają dojrzałe owoce. W wyniku osłaniania pierwsze zbiory wy-
konuje się zwykle już w drugiej połowie lipca. O powodzeniu uprawy decyduje 
plon wczesny uzyskany do końca sierpnia. W okresie późniejszym na rynek 
docierają kawony z Grecji, Włoch, Turcji, Ukrainy, Bułgarii i Rumunii.
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Sygnałem do zbioru jest zasychanie szypułki owocu i leżącego najbliżej 
niej wąsa czepnego, a także głuchy dźwięk przy opukiwaniu. Owoce należy 
ścinać wraz z szypułką długości 2–3 cm. Do sprzedaży przeznacza się owoce 
o masie powyżej 2 kg, chociaż za handlowe, według normy UN/ECE FFV-37, 
uważa się owoce o masie ponad 1 kg. W klasie I owoce mogą mieć małe od-
chylenia kształtu i otarcia skórki. W Klasie II dopuszcza się owoce z niewybar-
wiona skórką i pęknięciami oraz uszkodzeniami na niewielkiej powierzchni. 

Plon handlowy uzyskiwany w naszych warunkach może być bardzo zróż-
nicowany. W najlepszym przypadku można oczekiwać wytworzenia przez  
1 roślinę 5–6 owoców, czyli plonu około 10-15 kg. 

Przy pochmurnej pogodzie niesprzyjającej dojrzewaniu, konieczny jest 
zbiór owoców wyrośniętych, ale nie w pełni dojrzałych. Przenosi się je wów-
czas do pomieszczenia o temperaturze 20–25oC i pozostawia przez 1–2 tygo-
dnie. Owoce zebrane jako dojrzałe można przechowywać przez kilka tygodni 
w temperaturze 8–10oC. W tym przypadku mniejsze znaczenie ma wilgotność 
powietrza, gdyż kawony nie tracą szybko wody. Niektóre odmiany można prze-
chować w pomieszczeniach o temperaturze około 1oC nawet do 2–3 miesięcy. 

Melon

Próby zastosowania osłon wykazały, że nawet w latach niezbyt ciepłych 
można uzyskać zadowalający plon handlowy. Szczególnie korzystny mikrokli-
mat występuje w tunelach typu igołomskiego. Dobre wyniki uzyskuje się tak-
że dzięki bezpośredniemu osłanianiu włókniną wraz ze ściółkowaniem gleby. 
Smaczne i wartościowe pod względem odżywczym melony produkcji krajowej 
są popularne wśród konsumentów. Przy doborze odpowiedniej odmiany istnie-
je możliwość zastąpienia importu owocami rodzimej produkcji. Wskaźnikiem 
ich jakości jest zawartość cukrów, która w krajach powszechnej uprawy melo-
nów wynosi 3–11%.

 
Odmiany

Celem uprawy melonów jest uzyskanie wielkości oraz dojrzałości owo-
ców typowej dla odmiany. W naszych warunkach klimatycznych wykazano, 
że w uprawie ze ściółkowaniem gleby czarną folią kilkunastu odmian o owo-
cach typu kantalupy i siatkowane zawartość cukrów ogółem wynosi 2,8–6,6%. 
Najbardziej wartościowe pod tym względem są kantalupy, o pomarańczowym 
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aromatycznym miąższu, dorastające do 1 kg. Melony siatkowane – bardziej 
wodniste i zawierające mniej suchej masy, są również bardzo aromatyczne  
i smaczne. Aktualnie poleca się do uprawy polskie odmiany: Emir F1, Malaga 
F1, i Melba należące do kantalup (wczesne, owoce do 1 kg, miąższ pomarań-
czowy, aromatyczny). W naszym klimacie sprawdziły się też wczesne odmia-
ny do uprawy w polu i pod osłonami o gładkiej, żółtej skórce i zielonkawym 
miąższu - Oliwin, Seledyn F1. Z odmian zagranicznych uprawia się obecnie 
odmianę Esmeralda F1 o owocach siatkowanych, a z typu kantalup – Magen-
ta F1 o owocach niedużych i bardzo aromatycznych. 

Wymagania klimatyczne i glebowe
Prawidłowy wzrost i rozwój melona zapewnia temperatura powietrza 

ponad 20°C. W temperaturze poniżej 15°C wzrost jest zahamowany, a przy 
spadku do 0°C rośliny zamierają. W okresie owocowania optymalną tempe-
raturą jest 26–28°C w dni słoneczne i 20–26°C w dni o dużym zachmurzeniu. 
Szkodliwa dla roślin może okazać się temperatura powyżej 40°C, występująca 
przez dłuższy czas w okresie kwitnienia i zawiązywania owoców. Melon jest 
wrażliwy na wahania temperatury, reagując opadaniem kwiatów i zawiązków. 
Temperatura gleby powinna wynosić 20–22°C.

Gatunek ten wykazuje duże wymagania świetlne zarówno w stosunku do 
intensywności promieniowania, jak i długości dnia, szczególnie w czasie pro-
dukcji rozsady. W warunkach krótkiego dnia i słabego oświetlenia korzystnie 
jest doświetlać rozsadę, przedłużając dzień do 16 godzin. W tunelach, gdy ro-
śliny są prowadzone przy sznurach, melony powinny być cięte, a pędy równo-
miernie rozkładane.

Zapotrzebowanie melona na wodę jest zależne od fazy rozwoju. Według 
opracowań francuskich, w pierwszej fazie, tj. do pojawienia się kwiatów żeń-
skich rośliny potrzebują około 20% całej ilości zużywanej wody. Obfite na-
wadnianie w tym okresie prowadzi do nadmiernego wzrostu wegetatywnego  
i opóźnienia wytwarzania kwiatów żeńskich. W tym czasie jest wskazane na-
wet lekkie przesuszenie gleby. Wzrost wilgotności jest konieczny w okresie 
przyrostu owoców. W fazie dojrzewania owoców wilgotność zarówno gleby, 
jak i powietrza powinna być niska. Uzyskuje się wtedy największą zawartość 
cukrów, suchej masy oraz dużą aromatyczność owoców.

Melony mają nieduże wymagania w stosunku do stanowiska, dlatego mogą 
być uprawiane prawie po wszystkich warzywach, z wyjątkiem dyniowatych. 
Ze względu na te same choroby i szkodniki nie jest wskazane ich sadzenie po 
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ogórkach, dyniach lub kawonach. Korzystna jest uprawa po przyoranej koni-
czynie z mieszanką traw lub warzywach strączkowych. W danym roku uprawy, 
ze względu na dość późny termin sadzenia, można posadzić lub wysiać roślinę 
przedplonową, np. sałatę lub rzodkiewkę.

Przygotowanie pola i nawożenie
Gleba do uprawy melonów powinna być przygotowana i nawożona podob-

nie jak dla ogórków. W celu zaspokojenia wysokich wymagań pokarmowych 
melony należy uprawiać w pierwszym roku po oborniku. Dobrze rozłożony 
obornik bydlęcy (30–40 t/ha) powinien być przyorany jesienią. Na bardzo cięż-
kich glebach, które wiosną wolno się nagrzewają, korzystne jest zastosowanie 
kompostu.

W ocenie potrzeb nawozowych należy uwzględnić wysokie wymagania 
melonów w stosunku do potasu i fosforu. W początkowym okresie wegetacji 
proporcje N : P : K powinny wynosić 1 : 2 : 1, a podczas wykształcania owoców 
– 3 : 6 : 4. W celu precyzyjnego obliczenia dawek nawozów można posłużyć 
się liczbami granicznymi dla ogórka, gdyż wymagania pokarmowe tych gatun-
ków są zbliżone. 

Produkcja rozsady
Jednym z warunków powodzenia uprawy jest przygotowanie zdrowej  

i dobrze ukorzenionej rozsady. Podczas sadzenia rośliny powinny mieć 3-4 do-
brze wykształcone liście. Termin siewu zależy od planowanej pory sadzenia  
i rodzaju osłony. Nasiona przed siewem należy zaprawiać według zaleceń. Me-
lony, podobnie jak ogórki, trudno regenerują system korzeniowy, dlatego naj-
lepiej jest umieszczać nasiona bezpośrednio w doniczkach. Mogą to być tace 
wielodoniczkowe napełnione substratem torfowym o średnicy otworu 5-6 cm.  
W bardzo wczesnej fazie jest możliwe pikowanie, podobnie jak siewek ogórka. 
Produkcję rozsady do tuneli stacjonarnych rozpoczyna się najwcześniej pod 
koniec marca. Siew około połowy kwietnia daje możliwość przygotowania 
rozsady w terminie odpowiednim do nasadzeń pod włókninę i w glebę ściół-
kowaną. 

Zabiegi pielęgnacyjne w czasie produkcji rozsady polegają na dostosowa-
niu temperatury i wilgotności do warunków świetlnych. Optymalna tempera-
tura kiełkowania wynosi 25–30°C. W pierwszej fazie wzrostu po kiełkowaniu 
korzystne jest obniżenie temperatury do 18°C, co ogranicza nadmierny wzrost 
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części podliścieniowej. Rośliny należy podlewać umiarkowanie, najlepiej cie-
płą wodą. Aby zapobiec zgorzeli siewek, dobrze jest podsypać rośliny 0,5 cm 
warstwą gruboziarnistego piasku. 

Przed sadzeniem na miejsce stałe rośliny można przyciąć, usuwając wierz-
chołek pędu nad trzema liśćmi właściwymi. Zabieg ten można także wykonać 
po sadzeniu w celu szybszej inicjacji pędów bocznych, na których rozwija się 
więcej kwiatów żeńskich.

Technika sadzenia
Melony w tunelach sadzi się na początku, a w polu w połowie maja. Jeśli 

jest chłodno, to lepiej odczekać z sadzeniem, a rośliny przesadzić do większych 
pojemników. W uprawie bez ściółkowania gleby zaleca się formowanie kop-
czyków lub wałów, na których sadzi się rośliny od strony południowej. Wokół 
tak sadzonych roślin dobrze jest uformować zagłębienia, aby woda nie spływa-
ła po bokach.

Gęstość sadzenia zależy od rodzaju osłon. W glebę ściółkowaną, a także 
pod bezpośrednie osłony rozsadę sadzi się w rzędach odległych o 100–120 cm 
lub pasach dwurzędowych, gdzie odległość między rzędami wynosi 80–100 
cm, a między pasami 100–120 cm. W rzędach rośliny umieszcza się co 80-100 
cm, w zależności od siły wzrostu i sposobu prowadzenia. W typowych tunelach 
niskich o szerokości 1,2 m sadzi się rośliny w jednym rzędzie, co 50–60 cm, 
natomiast w tunelach stacjonarnych w trzech rzędach odległych o 100-150 cm, 
zachowując taką samą rozstawę między roślinami.

Zabiegi pielęgnacyjne
W zwalczaniu pojawiających się chwastów najważniejszy jest początkowy 

okres po posadzeniu roślin. Mechaniczne odchwaszczanie powinno być płytkie 
ze względu na korzenie melona znajdujące się tuż pod powierzchnią gleby. Po-
trzebę pielenia eliminuje ściółkowanie czarną folią lub włókniną. 

Melony rosną bardzo dobrze przy wysokiej temperaturze, której towarzy-
szy wysoka zawartość dwutlenku węgla. W związku z tym w dni pochmur-
ne należy ograniczyć wietrzenie tuneli. Okres utrzymywania tymczasowych 
osłon zależy od panujących pod nimi temperatur. Ze względu na konieczność 
zapylania kwiatów przez owady osłony powinno się zdejmować na początku 
pojawiania się kwiatów żeńskich. Do bezpośredniego przykrywania lepsza jest 
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włóknina PP, która zmniejsza przegrzanie i oparzenia roślin. Przykrycie włók-
niną trwa zwykle 4–5 tygodni.

Po obfitym podlaniu roślin, bezpośrednio po sadzeniu może nastąpić dłu-
ga przerwa w nawadnianiu aż do fazy przyrostu owoców. W okresie dorasta-
nia owoców trzeba zapewnić równomierną wilgotność gleby. Nadmierne wa-
hania wilgotności mogą być przyczyną pękania, a następnie gnicia owoców.  
W czasie dojrzewania owoców tunele powinny być ciągle otwarte, aby zmniej-
szyć wilgotność powietrza do 60%. Nadmiar pary wodnej w powietrzu sprzyja 
rozwojowi chorób grzybowych i pogarsza jakość owoców.

W uprawie melonów z zastosowaniem osłon rośliny prowadzi się na płask. 
W tunelach wyższych od 1,5 m istnieje konieczność podwiązywania roślin, 
ale ze względu na wytwarzanie wielu pędów, rośliny prowadzi się zwykle bez 
podpór. Rośliny melona, ze względu na pojawianie się kwiatów żeńskich, wy-
magają cięcia dopiero na pędach bocznych. Cięcie można rozpocząć po posa-
dzeniu, usuwając wierzchołek pędu za 3.–4. liściem. Stymuluje to wyrastanie 
pędów bocznych pierwszego rzędu. Na pędach, które pojawią się w kątach li-
ści, wytwarzają się kwiaty żeńskie, z których powstają owoce. Gdy osiągną one 
wielkość orzecha włoskiego, powinno się usunąć wierzchołki pędów, pozosta-
wiając za każdym owocem dwa liście. Należy usuwać także wszystkie pędy 
nieowocujące.

Dokarmianie powinno być wykonane na początku zawiązywania owoców, 
a później co 2 tygodnie doglebowo i dolistnie nawozami zalecanymi dla ogór-
ków i kawonów. W czasie dorastania owoców szczególnie istotne jest dobre 
zaopatrzenie roślin w potas, który zapobiega pękaniu skórki owoców. 

Ważnym czynnikiem dobrego plonowania melonów jest zapylenie przez 
owady. W tym celu powinno się zdejmować na czas kwitnienia osłony bez-
pośrednie i wietrzyć tunele w dni pogodne. Zapylenie ułatwia umieszczenie  
w pobliżu plantacji ula z pszczołami. Skutecznym sposobem zwabiającym 
owady jest wysianie roślin miododajnych (np. facelii), które kwitną w tym sa-
mym terminie co melony. W ostateczności można wykonać sztuczne zapylenie. 
W tym celu dojrzałym kwiatem męskim, z którego usuwa się płatki, dotyka się 
znamion słupków kwiatów żeńskich. Kwiaty żeńskie zachowują zdolność do 
zapylenia przez 3–4 dni.
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Choroby i szkodniki melona
Reakcją roślin na błędy w uprawie, szczególnie związane z warunkami 

środowiska, jest więdnięcie roślin. Przyczyną jest najczęściej niska tempera-
tura lub podlanie melonów zimną wodą w czasie słonecznej pogody. Opadanie 
kwiatów i zawiązków jest powodowane przez duże wahania temperatury po-
wietrza i gleby, a także wysoką wilgotność powietrza sprzyjającą rozwojowi 
szarej pleśni. Zjawisko to może być związane ze zbyt dużą liczbą zawiązków 
na roślinie. Pękanie owoców jest częstym następstwem dużych wahań wilgot-
ności w glebie oraz braku potasu w okresie ich dorastania i dojrzewania.

Spośród chorób infekcyjnych duże zagrożenie stwarzają: fuzaryjne więd-
nięcie, mączniak rzekomy i prawdziwy. Uciążliwe szkodniki to: śmietka, 
mszyce i przędziorki.

Owocowanie, zbiór i przechowywanie
Owoce melona osiągają dojrzałość zbiorczą po 45–60 dniach od zapłod-

nienia. Stopień dojrzałości konsumpcyjnej poznaje się po zabarwieniu skórki, 
mięknięciu zagłębienia przy szypułce oraz intensywnym aromacie. Aby unik-
nąć gnicia owoców w kontakcie z glebą, w czasie ich przyrostu powinno się 
podkładać kawałki drewna lub folii.

Owoce zbiera się zwykle z szypułkami, choć często oddzielają się one 
same po osiągnięciu dojrzałości. Melony przeznaczone do dłuższego prze-
chowania powinno się zbierać tylko kilka dni wcześniej. Melonów nie sor-
tuje się na wybory, odrzuca się tylko owoce drobne i uszkodzone. W obrocie 
handlowym można wzorować się na normie UN/ECE FFV-23. Według jej 
ustaleń, owoce dzieli się na dwie klasy jakości. Do pierwszej należą owoce 
dobrze wykształcone, bez pęknięć i otarć, a w drugiej dopuszcza się lek-
kie wady kształtu i nierównomierne wybarwienie. Plon melonów z uprawy 
przyspieszonej z zastosowaniem osłon bezpośrednich i ściółkowania wyno-
si zwykle nie więcej niż 30 t/ha. W tunelach stacjonarnych plon handlowy 
może dochodzić do 7–8 kg/m2.

Zebrane owoce mogą być przechowywane przez kilka dni w chłodnych  
i wietrzonych pomieszczeniach. Do dłuższego przechowywania i transportu 
nadają się najlepiej melony siatkowane i gładkie. Muszą być zbierane odpo-
wiednio wcześniej, co powoduje pewną stratę jakości. 
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