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1. Wprowadzenie

Co to jest znakowanie?

Znakowanie to inaczej etykietowanie produktow wprowadzanych
do obrotu. Celem jest dostarczenie klientowi jasnych i rzetelnych
informacji na temat produktu. W przypadku RHD etykiety powinny
zawiera¢ nie tylko podstawowe informacje o produkcie, ale takze
wskazywac jego pochodzenie, co jest jednym z gtéwnych atutow
matego przetwoérstwa w ramach gospodarstwa rolnego.

Kazdy rolnik zajmujacy sie produkcjg i sprzedazg zywnosci ma
obowiagzek jej odpowiedniego oznakowania, zgodnie z obowigzu-
jacymi przepisami. Wymogi dotyczace etykietowania roznig sie
w zaleznosci od tego, czy produkt jest sprzedawany w opakowa-
niu, czy luzem (bez opakowania):

« w przypadku zywnosci pakowanej nalezy przestrzega¢ m.in. za-
sad okre$lonych w art. 9 rozporzadzenia Parlamentu Europej-
skiego i Rady (UE) nr 1169/2011.

o produkty sprzedawane luzem lub pakowane dopiero przy
sprzedazy na zyczenie klienta obowigzujg regulacje zawarte
m.in. w § 19 rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
z 23 grudnia 2014 r. dotyczacego znakowania réznych rodza-
jow srodkdéw spozywczych.



Dlaczego prawidtowe znakowanie zywnosci jest wazne?

Prawidtowe oznakowanie nie tylko spetnia wymogi prawne, ale
takze podkres$la jakos¢ produktow, wspiera promocje lokalnych
producentow i wptywa na pozytywne postrzeganie marki. Btedne,
zafatszowane lub nieprawdziwe oznakowanie moze prowadzi¢ do
dezorientacji klientow, zagrozen zdrowotnych oraz konsekwencji
prawnych dla producentéw. W niniejszej broszurze zostaty przed-
stawione najwazniejsze zasady, dotyczace znakowania zywnosci
i produktéw sprzedawanych w ramach RHD.

2. Podstawy prawne znakowania zywnosci
w ramach RHD

Zanim zywnos$¢ trafi do sprzedazy, warto zapozna¢
sie¢ z przepisami dotyczacymi jej oznakowania
i wiasciwych nazw dla poszczegélnych kategorii

produktow. Regulacje te obejmuja miedzy innymi
midd, dzemy, soki, nektary oraz mieso.

Znakowanie produktéw sprzedawanych w ramach Rolniczego
Handlu Detalicznego regulujg zaréwno przepisy krajowe, jak i unij-
ne.

« Ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. 2023 poz.
1448) — okresla ogoélne zasady dotyczace produkcji i obrotu
zywnoscig w Polsce, w tym wymagania dotyczgce bezpieczen-
stwa i oznakowania produktéw.

« Rozporzadzenie (UE) nr 1169/2011 — akt prawa unijnego doty-

czacy przekazywania konsumentom informacji na temat zyw-
nos$ci, obejmujgcy m.in. wymagania dotyczace etykietowania,
wykazu sktadnikéw i alergenow.

» Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 16

grudnia 2016 r. w sprawie sprzedazy detalicznej zywnosci przez
producenta (Dz.U. 2016 poz. 2159) - okre$la szczegdtowe za-
sady funkcjonowania RHD, w tym limity sprzedazy i obowigzki
informacyjne producentéw.

« Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 - dotyczy higieny Srodkéw

spozywczych i okresla podstawowe wymagania sanitarno-hi-
gieniczne dla rolnikbw zajmujacych sie produkcjg zywnosci.

Przestrzeganie tych przepiséw jest niezbedne, aby legalnie pro-
wadzi¢ Rolniczy Handel Detaliczny i zapewni¢ wysoka jakos¢ oraz
bezpieczenistwo sprzedawanych produktow.

Nadzor nad jakoscig handlowa zywnosci w ramach RHD prowa-
dzi Inspekcja Jakosci Handlowej Artykutow Rolno-Spozywczych
(IJHARS).

Inspekcja kontroluje, czy
sprzedawana przez rolnika
zywnos$¢ spetnia okreslone
wymagania dotyczace jako-
§ci, znakowania oraz zgodno-
§ci z przepisami. W przypad-
ku nieprawidtowosci IJHARS
moze naktada¢ kary, wydawaé
zalecenia oraz podejmowac
dziatania majace na celu po-
prawe jakosci produktow tra-
fiajacych do konsumentoéw.



Dla rolnika prowadzacego rolniczy handel detaliczny
(RHD), Inspekcja Jakosci Handlowej jest istotna z kilku
powodow:

Kontrola jakosci produktow: [IJHARS sprawdza, czy oferowane
przez rolnika artykuty rolno-spozywcze spetniajg normy jakoscio-
we. Chodzi tu m.in. o jako$¢ produktu (np. $wiezo$¢ warzyw, owo-
céw, miesa) oraz jego zgodnos$¢ z deklaracjami producenta (np.
oznaczenia dotyczace pochodzenia, sposobu uprawy, obecnosci
konserwantéw, itp.).

Zgodnosc z przepisami: rolnik prowadzac handel detaliczny musi
przestrzegaé przepisdéw dotyczacych znakowania produktow, ja-
kosci i bezpieczenstwa zywnosci. Inspekcja monitoruje te aspekty,
aby zapobiec wprowadzaniu na rynek artykutéw niespetniajacych
norm.

Ochrona konsumentow: Dzigki kontrolom IJHARS, konsumenci
majg pewnos¢, ze kupowane produkty sg bezpieczne do spozycia
i odpowiadajg standardom jako$ciowym. Rolnik musi dba¢ o to,
aby sprzedawane przez niego artykuty byty zgodne z wymaganiami
prawnymi i nie wprowadzaty w btgd konsumentow.

Kary i sankcje: W przypadku stwierdzenia naruszen, takich jak nie-
zgodno$¢ jakosci produktu z deklaracjami, niewtasciwe oznako-
wanie lub stosowanie nielegalnych substanc;ji, IJHARS moze nato-
zy¢ kary, w tym grzywny. Dla rolnika oznacza to ryzyko finansowe
i utrate reputacji.

Kontrole sanitarno-epidemiologiczne: Je$li chodzi o handel
produktami spozywczymi, Inspekcja kontroluje takze aspek-
ty sanitarno-epidemiologiczne. Na przyktad, sprawdza warunki
przechowywania produktow (czy sg odpowiednio chtodzone lub
przechowywane w higienicznych warunkach).

Ogodlne wymagania dotyczace znakowania zywnosci
w RHD

« Zywnoéé sprzedawana musi byé oznakowana przynajmniej
w jezyku polskim.

« Etykieta musi zawiera¢ prawdziwe, jasne i zrozumiate dla
konsumentainformacje. Je$li piszeszrecznie, dbajo czytelnose.

« Etykieta powinna by¢ trwata i nie powinna sie odkleja¢ .

« Jesliuzywasz niejadalnych ostonek w wedlinach, zaznacz to na
etykiecie.

Etykieta nie moze wprowadzaé w btad, dlatego
wazne jest aby:

« wymieni¢ wszystkie sktadniki,

 nie twierdz, ze produkt jest recznie robiony, jesli jest
przemystowy,

« unikajnieprawdziwych informacji o produkcie (np. nie zamieniaj
grzybow lesnych na pieczarki),

« tylko produkty wedzone w dymie moga byé opisane jako
wedzone,

« nietworzfatszywychinformacjioszczegélnychwtasciwosciach,

« czcionka na etykiecie powinna mie¢ minimum 1,2 mm dla
matych liter,

« mozeszdoda¢ dodatkowe informacje, ale muszg by¢ prawdziwe
i nie mogg przystania¢ obowigzkowych,

« nie uzywaé okreslen typu ,bez konserwantéw’, ,bez
glutaminianu sodu” lub ,bez alergenéw”, jesli w produkcie
moga wystepowac $ladowe iloéci tych substancji.
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Uwaga: zgodnie z art. 16 ust. 3 (zat. V) oraz art.
44 rozporzadzenia (UE) nr 1169/2011 rolnik
prowadzacy dziatalno§é w ramach rolniczego

handlu detalicznego moze byé zwolniony
z obowiazku podawania informacji o wartosci
odzywczej.

Jak oznakowaé produkty pakowane?

Zasady dotyczgce znakowania zywnosci sg regulowane zaréwno
przez prawo unijne, jak i krajowe, aby zapewni¢ konsumentom do-
step do rzetelnych informacji o produktach spozywczych. Kluczo-
we akty prawne w tym zakresie to:

Rozporzadzenie (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r.
w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci — okre$la wymagania dotyczgce etykietowania, skta-
du, alergenéw oraz wartosci odzywczej. Ma na celu zapewnie-
nie przejrzystoscii ochrony zdrowia konsumentéw poprzez do-
starczanie jasnych, rzetelnych i tatwo dostepnych informac;ji.

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia
23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania poszczego6lnych ro-
dzajéw srodkéw spozywczych (Dz.U. 2015 poz. 29) — okresla
szczego6towe zasady znakowania niektérych rodzajow srodkow
spozywczych w Polsce, m.in. sposobu oznaczania migsa, mle-
ka, miodu, a takze produktow ekologicznych i tradycyjnych.

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia
13 kwietnia 2004 r. w sprawie szczegbtowego zakresu i sposobu
znakowania niektérych grup i rodzajow artykutéw rolno-spo-
zywczych kodem identyfikacyjnym partii produkcyjnej (Dz.U.
2004 nr 83 poz. 772) — okre$la zasady oznaczania niektérych
artykutéw rolno —spozywczych kodem identyfikacyjnym partii
produkcyjnej. Kod ten umozliwia $ledzenie pochodzenia pro-
duktow i jest wazny dla kontroli jako$ci oraz bezpieczenstwa
zywnosci.

1



Zywno$é produkowana w ramach RHD powinna byé pakowana
w sposob, ktéry zapewnia jej ochrone przed zanieczyszczeniem
i psuciem. Nalezy takze pamietac, ze do pakowania trzeba stoso-
wac¢ materiaty przeznaczone do kontaktu z zywno$cia. Przepisy
odnoszace sie do opakowan jednostkowych i opakowan srodkow
spozywczych zostaty zawarte w rozporzadzeniu nr 852/2004 (za-
tacznik Il Rozdziat X). Informacja na opakowaniu produktu powin-
na spetnia¢ wymagania rozporzadzenia nr 1169/2011.

Na opakowaniach produktoéw, ktére po wyprodukowaniu
zostaty zapakowane do np. stoikow, butelek, torebek i tym
podobnych opakowan i w takiej postaci zaprezentowane
kupujacemu, nalezy poda¢ informacje:

Nazwa produktu - aby sprzedawa¢ produkty, takie jak sok, nek-
tar, mleko, ser, jogurt, miéd, dzem, marmolada, powidta czy konfi-
tury, nalezy uzy¢ nazw, ktore sg zapisane w przepisach prawnych.
Produkty muszg by¢ zgodne z tymi definicjami. Na przyktad, miod
musi spetnia¢ wymogi, zeby mozna byto go tak nazwac.

Nazwa zwyczajowa — je$li produkt nie ma szczegdtowej nazwy
ujetej w przepisach, mozna uzy¢ powszechnie znanej nazwy, kto-
rag konsumenci rozumiejg. Przyktad: jesli wytwarzamy tradycyjny
chleb, wystarczy, ze uzyjemy znanej nazwy ,chleb”. Nazwa zwycza-
jowa to np. keks lub bigos.

Nazwa opisowa - gdy produkt nie ma nazwy okreslonej w przepi-
sach ani nazwy zwyczajowej, nalezy zastosowa¢ nazwe opisowa,
ktora wyjasnia, czym jest dany produkt. Takie nazwy sg uzywane
dla produktéw takich jak: wedliny, pieczywo, ciasta, dania gotowe
(np. nale$niki, gotabki, zupy), ktore nie sg zdefiniowane w przepi-
sach, ale ich sktad i forma sg dobrze znane konsumentom.
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Wykaz sktadnikow - wykaz musi zawiera¢ stowo ,sktadniki:" lub
Wykaz sktadnikow:" a nastepnie wymieni¢ wszystkie elemen-
ty uzyte do produkcji, zachowujac kolejnos¢ malejaca — czyli na
poczatku poda¢ sktadnik, ktorego uzyto najwiecej. W przypadku
przygotowywania wyrobu ze sktadnikow ztozonych*, nalezy po-
da¢ sktad tych sktadnikow. Nie wystarczy wymieni¢ sktadnik zto-
zony, np. kietbase — nalezy podac jej petny sktad, a takze sktad in-
nych produktow, takich jak peklosél, mieszanki przypraw czy ser,
jesli nie sg one zwolnione z obowigzku podawania sktadu.

*wyrob ztozony ze sktadnikow ztozonych to np. kietbasa lub sos

Wykaz sktadnikow nie jest konieczny w przypadku:

« Swiezych owocéw i warzyw,

octu uzyskanego wytgcznie z jednego podstawowego
produktu metoda fermentacyjng (pod warunkiem, ze nie
zostaty dodane inne sktadniki),

sera, masta, fermentowanego mleka i $mietany, do
ktorych nie zostaty dodane sktadniki inne niz przetwory
mleczne, enzymy spozywcze i kultury drobnoustrojéw
niezbedne do produkcji lub, w przypadku sera innego niz
ser Swiezy i ser topiony, s6l potrzebna do jego produkc;ji;

srodka spozywczego zawierajgcego jeden sktadnik, gdy:
nazwa $rodka spozywczego jest identyczna z nazwg
sktadnika; lub nazwa $rodka spozywczego umozliwia
wyrazne zidentyfikowanie charakteru sktadnika.

13



W wykazie sktadnikdédw nalezy uwzgledni¢ alergeny* np. mleko,
so0ja, pszenica, orzechy, jaja. Sktadniki alergenne (lub zrodto aler-
genne, z ktorego sktadnik pochodzi) nalezy oznaczy¢ na etykiecie
w sposéb wyrdzniajacy sie np. poprzez pogrubienie albo podkre-
$lenie, lub w inny wyrézniajacy sposéb od wykazu pozostatych
sktadnikéw wyrobu gotowego.

*wykaz alergendw znajduje sie w zatqczniku Il rozporzqdzenia (UE)
nr 1169/2011.

llosé netto:

llo$¢ netto produktu w opakowaniu, w zaleznosci od konsystencji
danego produktu, wyraza sie w jednostkach:

« objetosci (ml, I) - w przypadku konsystencji ptynnej; mg, g, kg

« masy (mg, g kg) — w przypadku konsystenciji statej, p6tptynnej,
mazistej, stanowigcej mieszanine statej i ptynne;j.

Nie ma obowigzku podawania iloéci netto w przypadku produk-
tow, ktore znacznie traca na objetosci lub masie i ktére sg sprze-
dawane na sztuki lub wazone w obecnos$ci nabywcy. Zapis ten nie
ma jednak zastosowania do chleba, ktéry traci wode w wyniku tzw.
ususzki. Producent powinien uwzgledni¢ straty masy podczas
przechowywania, a deklarowana masa podczas okresu przecho-
wywania powinna by¢ zgodna z deklaracjg na etykiecie.
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llosé sktadnikow:

Nalezy okresli¢ procentowy udziat sktadnikow (np. w chlebie ze
stonecznikiem lub jogurcie z owocami).

« w przypadku produktow statych: mg, g, kg
« w przypadku produktow ptynnych: ml, |

W przypadku lodéw, majonezu, przypraw w ptynie, gestych so-
sow, produktéw mlecznych fermentowanych (takich jak kefir, zsia-
dte mleko, jogurt) oraz mleka zageszczonego ilo$¢ netto moze by¢
podawana w jednostkach masy lub w jednostkach objetosci.

Data minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci:

Lnalezy spozy¢ do: (dd, mm, rr)"” — dotyczy produktéw tatwo psu-
jacych sie, ktérych spozycie po tej dacie moze powodowac pro-
blemy zdrowotne, dlatego po przekroczeniu tej daty nie moga
by¢ spozywane np. pierogi, soki niepasteryzowane, wedliny.

.Najlepiej spozy¢ przed: (dd, mm, rrrr)” - dotyczy produktoéw,
ktorych okres najlepszej jakosci nie przekracza 3 miesiecy
np. dzemy pasteryzowane.

~najlepiej spozy¢ przed konicem: miesiac, rok/tylko rok” -
dotyczy produktéw, ktorych okres najlepszej jakosci przekracza
3 miesigce, ale nie przekracza 18 miesiecy.

Sam rok podaje sie dla produktow o trwatosci powyzej 18 mie-
siecy np. suszone owoce.
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Warunki przechowywania lub uzycia:

W sytuaciji, gdy dane $rodki spozywcze wymagajg szczegblnych
warunkéw przechowywania lub warunkéw uzycia, nalezy umie-
$ci¢ takie informacje na etykiecie produktu/wyrobu. Moze to by¢
np. informacja ,po otwarciu przechowywac w lodéwce” lub ,prze-
chowywaé w temperaturze od +2 do +8°C".

Dane podmiotu (informacje identyfikujace producenta):

Na opakowaniu nalezy umiesci¢ dane rolnika, ktéry wyproduko-
wat srodek spozywczy.

Imig, nazwisko oraz nazwa - pod ktérg osoba ta wykonuje dziatal-
nos¢ oraz jej adres. Konsument w ten sposdb uzyskuje informacje
o producencie i moze sie do niego zwréci¢ o dostarczenie nastep-
nych wyrobow.

W przypadku zywnosci pochodzenia zwierzecego wskazane jest
podanie nr. weterynaryjnego.

Kraj pochodzenia: ,Polska”

Nalezy podaé na etykiecie: miodu, $wiezego miesa, $wiezych owo-
coéw i warzyw (jesli do produkcji ciasta uzywa sie miodu, wtedy
nie ma koniecznosci podawania skad ten miéd pochodzi. W przy-
padku innych wyrobéw podanie kraju pochodzenia nie jest obo-
wigzkowe.
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Numer partii produkcyjne;j:

Produkty spozywcze muszg by¢ tatwo identyfikowalne przez pro-
ducenta. Produkty w opakowaniach powinny zawieraé kod identy-
fikacyjny, ktory pozwala na $ledzenie partii produkcji. W przypadku
btedu, np. uzycia soli zamiast cukru w dzemie, producent powinien
méc wskaza¢ konkretne stoiki za pomocg tego kodu. Aby zapo-
biec takim sytuacjom, producent musi stworzy¢ system umozli-
wiajacy tatwe rozpoznawanie produktéw, np. poprzez znakowanie
opakowan czytelnym, widocznym i nieusuwalnym kodem iden-
tyfikacyjnym. Kod ten nalezy opisa¢ w notatkach, by w razie pro-
blemu z produktem mozna byto udowodni¢ stuzbie kontrolnej, ze
wycofanie dotyczy tylko produktéw oznakowanych danym kodem.

Uwaga! Gdy etykieta sktada si¢ z dwoch czesci np. zdwéch
stron stoika. W tym samym polu widzenia musi byé

umieszczona nazwa zywnosci, ilo§¢ netto zywnosci.
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Jak oznakowaé zywno$¢ nieopakowang?

W sytuacji gdy, wytwarzana zywno$¢ nie ma wtasnego opakowania,
informacje zamiast na etykiecie nalezy umiesci¢ w widocznym dla
nabywcy miejscu w punkcie sprzedazy, np. na wywieszce, tablicz-
ce lub innym no$niku informacji widocznym dla konsumenta.

W przypadku sprzedazy do miejsc zbiorowego zywienia, informa-
cje o produkcie powinny sie znalezé w dokumentac;ji przekazanej
kupujacemu.

Zywnoé¢ bez opakowan:

« Nazwe produktu

nalezy zastosowa¢é
zasady jak przy
produkcie opakowanym

« Wykaz sktadnikéw

« Dane producenta

W przypadku pieczywa — mase jednostkowa.

Informacja ,pieczywo produkowane z ciasta mrozonego’, albo
.pieczywo produkowane z ciasta gteboko mrozonego” — gdy zostat
zastosowany taki proces technologiczny.

Szczegotowe informacje dotyczace znakowania zywnosci
luzem zawarte sa w § 19 rozporzadzenia Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 roku,
dotyczacego oznakowania réznych rodzajow produktéow
spozywczych.
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3. Zasady znakowania wybranych produktéw

Przedstawione w tym rozdziale etykiety sg wymyslone — ich zbiez-
no$¢ z prawdziwymi etykietami na zywnosci, jaka znajduje sie
w sklepach jest zupetnie przypadkowa. Etykiety sg jedynie wzorem
— wiec nie jest zachowana wysoko$¢ czcionki i kolejno$¢ sktadni-
kow w wykazach sktadnikow.

Produkty pochodzenia roslinnego

Soki owocowe

Sok owocowy to produkt, ktéry musi spetnia¢ wymagania rozpo-
rzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 30 wrze$nia
2003 r.. Przepisy te obejmuja réwniez sok pomidorowy.

» Nie mozna dodawaé do sokéw owocowych i pomidorowych:
wody, cukru, substancji stodzacych i konserwantéw.

» Do soku pomidorowego mozna dodac¢: sél, przyprawy i ziota
aromatyczne — nalezy je wymienié¢ w sktadzie.

» Jeslisok byt pasteryzowany, informacje o tym nalezy umiesci¢
obok jego nazwy, np. ,Sok jabtkowy pasteryzowany”.
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Zasady etykietowania

Nie wolno uzywacé okreslen: ,naturalny”, ,zdrowy", ,bez konser-
wantow” itp.

Nalezy podac gatunek owocu, np. ,sok malinowy’, ,sok jabtkowy”

W przypadku sokéw z wiecej niz jednego owocu, nalezy wy-
mieni¢ je w kolejnosci od malejacego udziatu, np. ,Sok jabtko-
-gruszka-malina”.

Przy trzech lub wigkszej liczbie owocow mozna uzy¢ nazwy:
.SOk wieloowocowy”.

Jesli na etykiecie wyrézniono ktoérys ze sktadnikéw, nalezy
podaé jego procentowy udziat, np. ,jabtko 60%, gruszka 30%,
malina 10%".

Obowiazkowe informacje na etykiecie:

20

Dane producenta

Nazwa produktu z podanym gatunkiem owocu, np. ,sok jabtko-
wy", ,sok wieloowocowy.”

Sktad i procentowa zawarto$c¢ sktadnikow (nie dotyczy sokow
jednosktadnikowych).

llo$¢ netto.

Data minimalnej trwatosci (dla sokéw pasteryzowanych) lub ter-
min przydatnosci do spozycia (dla sokdéw niepasteryzowanych).

Warunki przechowywania.

SOK JABLKOWY

Pan i Pani Jabtonek
ul. Jabtonna 100
00-100 Jabtonkowo

NAJLEPIEJ SPOZYC
PRZED: DD.MM. RR
PO OTWARCIU
PRZECHOWYWAC
W TEMPERATURZE 4-10°C

Przyktadowa etykieta soku owocowego
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Przetwory owocowe

Przetwory owocowe, takie jak dzem, konfitura, galaretka, marmo-
lada i powidta, muszg spetnia¢ okreslone wymagania jakosciowe
zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa z 2003 r. Nazwa
produktu na etykiecie powinna wskazywaé uzyty owoc lub grupe
owocow, a sktadniki muszg by¢ szczegétowo wymienione. Nalezy
takze poda¢ informacje o pasteryzacji, zawartosci ekstraktu ogol-
nego (minimum 60% dla dzemu i galaretki, 54% dla powidet) oraz
zawartosci owocow i cukru w produkcie gotowym do spozycia. Za-
wartos¢ owocodw oblicza sie po odliczeniu masy wody uzytej do
sporzadzenia ekstraktu wodnego i podaje sie¢ jg jako ,sporzadzono
z X g owocéw na 100 g produktu”. Zawarto$é cukru powinna by¢
okreslona refraktometrycznie w temperaturze 20°C, z tolerancja
wynoszaca plus minus 3 stopnie refraktometryczne, i podana jako
JAaczna zawarto$é cukru X g na 100 g produktu”.

Jesli w produkcie stosuje sie dwutlenek siarki i jego zawartos¢
przekracza 10 mg/kg, nalezy to wskaza¢ na etykiecie. Je$li nato-
miast wybierzemy inng nazwe niz okreslong w rozporzadzeniu, np.
.wisnie w cukrze’, ,przetwér agrestowy stodzony”, ,mus malinowy”
lub ,przecier jabtkowy", to nie musimy spetnia¢ wymagan jako$cio-
wych dla dzeméw, konfitur, galaretek, marmolad i powidet.

Uwaga! Nazwe powidta mozna zastosowac¢ tylko

i wytacznie do produktu wytworzonego ze sliwek!
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NALEZY SPOZYC PRZED DD.MM.RRRR

PO OTWARCIU PRZECHOWYWAC W SZCZELNIE ZAMKNIETYM StOIKU
W LODOWCE.

SKELADNIKI: TRUSKAWKI, CUKIER, SOK Z CYTRYNY.
SPORZADZONO Z 40 G TRUSKAWEK NA 100 G PRODUKTU.
£ACZNA ZAWARTOSC CUKRU 45 G NA 100 G PRODUKTU.

GOSPODARSTWO TRUSKAWKOWA DOLINA
UL. TRUSKAWKOWA 145
14-514 TRUSKAWKOWO

Przyktadowa etykieta dzemu
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« rozporzadzenie (WE) nr 1760/2000 Parlamentu Europejskie-
go i Rady z 17 lipca 2000 r. ustanawiajgce system identyfikacji

Nazwa pifaczywa} powinna. by¢ nazwa zwyczajoyv_q _'Ub powinna i rejestracji bydta i dotyczace etykietowania wotowiny i pro-
sktada¢ sie z opisu tego pieczywa, tak aby umozliwi¢ konsumen- duktéw z wotowiny oraz uchylajace rozporzadzenie Rady (WE)
towi rozpoznanie jego rqdzaju i wtasciwosci, nie moze by¢ jedynie nr 820/97( Dz. Urz. WE L 204 z 11.8.2000, str. 1, z p6zn.zm.) — do-
nazwg handlowa (wymyslona). tyczy identyfikaciji i rejestracji bydta oraz zasad etykietowania

) wotowiny. W przypadku sprzedazy wotowiny bezposrednio
Przyktadowa etykieta chleba: konsumentom, nalezy zapewnié¢, ze kazde zwierze jest prawi-

dtowo oznakowane (kolczyki, paszport) i wpisane do systemu
rejestracji. Dodatkowo, wotowina musi by¢ odpowiednio ozna-

a I kowana, tak aby konsumenci mogli sprawdzi¢ jej pochodzenie.

CHLEB

RAZOWY MIESZANY

ZE SLONECZNIEKIEM (10%) | SEZAMEM (7%) ] rozporzqdzenie KomISJI nr 1825/2000/WE z 25 sierpnia 2000r.
500 ustanawiajgce szczegbtowe zasady stosowania rozporzadze-
nia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1760/2000 w od-
Sktadniki: maka razowa pszenna, maka razowa zytnia, stonecznik, sezam, woda, sél. nieSieniu dO etykietowania WO"’OWiny i prOduktéW V4 WO*OWiny
mose zawierac orzechy laskone o (Dz.Urz. WE L 216 z 26.8.2000, str. 8, z pdzn. zm.) — okre$la, jakie
alezy spozyc do dd.mmurrrr. . . 7 7 . . . . .
Przechowymwae w suchym misjsc informacje muszg znalez¢ sie na etykiecie, np. numer identyfi-
Ut Bocnenka 16" kacyjny zwierzecia, kraj urodzenia, hodowli i uboju, a takze nu-

00-100 Bochenkowo . .

\_ ) mer zatwierdzenia zaktadu.

Produkty pochodzenia zwierzecego « rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 1337/2013 z dnia
13 grudnia 2013 r. ustanawiajgce zasady stosowania rozpo-

rzadzenia (UE) nr 1169/2011 Parlamentu Europejskiego i Rady

Migso w odniesieniu do wskazania kraju pochodzenia lub miejsca

pochodzenia $wiezego, schtodzonego i zamrozonego miesa
Szczegbtowe wymagania dotyczgce znakowania miesa $wiezego, ze $win, z owiec, kéz i drobiu (Dz. Urz. UE L 335 z 14.12.2013,
schtodzonego i zamrozonego pochodzacego ze swin, owiec, kéz str. 19) — okres$la zasady oznaczania kraju lub miejsca pocho-
i drobiu, w tym zasady okres$lajace dtugo$¢ etapu chowu zwierze- dzenia $wiezego, schtodzonego i zamrozonego miesa ze $win,
cia, ktéry warunkuje odpowiednie znakowanie (takze w przypadku owiec, kéz i drobiu, zapewniajgc konsumentom petng informa-
miesa sprzedawanego w opakowaniach), oraz wymagania doty- cje o jego zrodle.

czgce oznakowania migsa wotowego, zostaty okreslone w naste-
pujacych rozporzadzeniach:
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MASA NETTO: 500 G NALEZY SPOZYC DO: DD.MM.RRRR

KIELBASA WIEPRZOWA

KIELBASA SREDNIO ROZDROBIONA, PARZONA, SUSZONA

SKLADNIKI: MIESO WIEPRZOWE (DO

PRZYGOTOWANIA 100 G WYROBU WYKORZYS-
TANO 160 G MIESA WIEPRZOWEGO), SOL,
CZOSNEK, PIEPRZ, PAPRYKA SUSZONA
SLODKA, GORCZYCA, SUBSTANCIA
KONSERWUIJACA - E250, JELITO
BARANIE - OSLONKA

PRZECHOWYWAC W TEMPERATURZE 4 -10°C

PO OTWARCIU OPAKOWANIA PRZECHOWYWAC

W TEMPERATURZE 4 -10°C NIE DLUZEJ NIZ 7 DNI. WETERYNARYJINY NUMER IDENTYFIKACYINY

Przyktadowa etykieta kietbasy
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Znakowanie jaj zalezy od liczby kur niosek oraz miejsca sprzedazy.
Zgodnie z §16 ust. 2 rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju
Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r., je$li sprzedajesz jaja:

» bezposrednio konsumentowi finalnemu,
« w miejscu produkcji,

to nie musisz:

« klasyfikowa¢ je wedtug jakosci i wagi,

« znakowa¢ kodem producenta,

« spetnia¢ wymaganie oznakowania okreslonych w czesci VI za-
tacznika VIl do rozporzadzenia nr 1308/2013.

Zgodnie z §16 ust. 3 tego samego rozporzadzenia, jesli jeste$ pro-
ducentem, ktoéry:

» utrzymuje nie wiecej niz 50 kur niosek (co daje $rednio ok.
350 jaj tygodniowo),

« sprzedaje jaja bezposrednio konsumentowi finalnemu na
terenie wojewddztwa, w ktéorym prowadzona jest produkcja,
lub w wojewddztwach sasiednich,

to rowniez nie musisz:

. klasyfikowa¢ jaj wedtug jakosci i wagi,
. znakowa¢ ich kodem producenta,
. spetnia¢ wymagan oznakowania okreslonych w czesci VI

zatagcznika VIl do rozporzadzenia nr 1308/2013.

Jednak w miejscu sprzedazy musisz udostepnic:

« nazwe i adres gospodarstwa, z ktérego pochodzg jaja,
lub

« imig, nazwisko i adres producenta.
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Kiedy jaja musza by¢ oznakowane?

Jesli liczba kur przekracza 50 sztuk lub jaja sg sprzedawane poza
obszarem wojewodztwa, w ktorym zostaty wyprodukowane i woje-
wodztw sgsiednich — obowigzek znakowania jest konieczny, na-
wet jesli sprzedaz odbywa sie bezposrednio

kraj pochodzenia

rodzaj
chowu kur

: kod fermy
3 44 < wdanym powiecie

kod rodzaju
dziatalnosci

kod powiatu

kod wojewddztwa

Miéd musi spetniaé wymagania jako$ciowe okreslone w rozporza-
dzeniu Ministra Rolnictwa z dnia 3 pazdziernika 2003 r. Zgodnie z
przepisami miodem mozna nazwa¢ wytacznie produkt wytworzo-
ny przez pszczoty, bez dodatkéw innych sktadnikow. Na etykiecie
miodu nie podaje sie sktadu, poniewaz miod go nie zawiera.

Prawidtowo oznakowana etykieta na miéd powinna zawiera¢ na-
stepujace informacje:

» Dane identyfikujace producenta,

e Nazwe produktu,

» Rodzaj miodu (np. nektarowy) oraz odmianeg (np. lipowy),

» Krajpochodzenia,
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llosé netto,

Date minimalnej trwatosci,

Warunki przechowywania,
Weterynaryjny numer identyfikacyjny.

Miéd odmianowy (np. lipowy/wrzosowy/gryczany) mozna tak na-
zwac wytacznie midd, w ktdrym procentowa zawartos¢ pytku rosli-
ny okre$lajgcej odmiane wystepuje w znaczacej przewadze.

Uwaga! W przypadku gdy nie ma pewnosci, ze zawarto$é
procentowa pytku danej rosliny wystepuje w znacznej
przewadze jest wskazane oznakowa¢ miéd jako
wielokwiatowy.

KRAJ POCHODZENIA: POLSKA
WETERYNARYINY NUMER IDENTYFIKACYINY

Pan i Pani Pszczétka

ul. Pasieczna 100
00-100 Pszczétkowo
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4. Dodatkowe informacje

Informacje dobrowolne — wszelkiego rodzaju znaki graficzne, sym-
bole, rysunki czy dodatkowe opisy stosowane przez producentéw
na opakowaniach $rodkéw spozywczych, w celu wyréznienia na
rynku swojego produktu, np.: ,nie zawiera konserwantow”, ,natu-
ralne sktadniki” ,domowy", moze by¢ spozywany przez wegetarian/
wegan, itp. muszg one spetnia¢ nastepujace wymogi:

« nie mogg wprowadza¢ konsumenta w btad;

« nie moga by¢ niejednoznaczne ani dezorientowa¢ konsumenta;

« oraz muszg byé, w stosownych przypadkach, oparte na odpo-
wiednich danych naukowych.

Broszura ma charakter informacyjny i nie stanowi wyktadni
prawa. Na stronie Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi
dostepne sa przewodniki i wytyczne dotyczace rolniczego
handludetalicznego. Ponizejznajduje sie wykaz przydatnych
rozporzadzen dotyczacych znakowania zywnosci:

Zrodta:

Materiat przygotowany na podstawie przepisow prawnych doty-
czacych znakowania w UE i Polsce oraz materiatéw Inspekcji Han-
dlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych.

www.gov.pl

www.wetgiw.gov.pl

www.isap.sejm.gov.pl
www.gov.pl/web/ijhars/inspekcja-handlowej-artykulow-rolno-
-spozywczych
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